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CATERING PAELLAS GIGANTES
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IC)PAELLA

| LOVE PAELLA Catering
cocina segun las auténticas
recetas tradicionales
valencianas con productos
de primera calidad: arroz
bomba extra, verdura de
temporada, carnes,
pescados y mariscos
frescos. Todo ello sin
utilizar productos
congelados ni conservas.

Ofrecemos paellas gigantes
a precios econoémicos, pero
manteniendo las
caracteristicas de sabor,
ingredientes y textura del
arroz de una paella
valenciana casera.

PAELLAS Y PAELLA-MENU

Puede elegir entre las siguientes paellas: tradicional de pollo y conejo, mixta,
de marisco, arros negre, paella del senyoret y otras variantes que puede ver
en nuestra pagina web.

También preparamos un menu-paella para fiestas y grupos numerosos.
Este menu consiste de ensalada, paella y postre (con pan incluido).

A elegir entre varios tipos de ensalada (ensalada mixta, ensalada templada
de hongos, etc.), paella (tradicional, mixta, de marisco...) y postre (tablas de
quesos, helado o milojas de Adarraga).

Proveemos la bebida, si lo necesita.



PRESUPUESTO

El precio varia dependiendo
de la cantidad de
comensales, del tipo de
paella o menu elegido. Los
precios por persona oscilan
entre 4€ a 14€. (El precio
incluye cubiertos, vasos y
servilletas).

El precio no incluye gastos
de transporte (0,20 céntimos
por km)

Pida un presupuesto sin
compromiso, le ayudaremos
encantados.
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